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FICHAWECNICA
PROYECY DYESPRCIDIBID

Apreciad@s estudiantes. Favor diligenciar todos los
puntos de la ficha técnica. Tenga presente las fechas
y mecanismos de entrega.

En caso de dudas o inquietudes, favor apoyarse en la mesa de ayuda del proyecto.

Nombre Correo electronico Institucion Universitaria Programa académico Pais de origen
Monserrath Galleguillos  mogalleguillos23@alumnos.utalca.cl Universidad de Talca Arquitectura Chile
Brayan Urrego Cacante  brayan.urrego@esumer.edu.co Institucion Universitaria Esumer Administracion de empresas Colombia
Luisa Cuervo Pulido luisa.cuervo@mail.escuelaing.edu.co Universidad de Ingenieria Julio Garavito Ingenieria ambiental Colombia
Laura Ramos Arévalo laura.ramos_ar@estudiantes.uamerica.edu.co Fundacién Universidad de América Arquitectura Colombia

1. NOMBRE DEL PROYECTO (Maximo 30 palabras)

Namin Kitchen

Namiin Kitchen fue elegido como nombre en honor a las comunidades indigenas de la zona, especialmente a la rica herencia del pueblo Mapuche y Pehuenche. La palabra
"Namuin", que significa "comer" en mapudungun. En Namin Kitchen, buscamos ofrecer a las comunidades rurales e indigenas un disefio de horno sostenible, utilizando materiales
ecoldgicos para reducir las emisiones y disminuir el consumo de lefa.
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2. |NVEST|GAC|6N CONTEXTUAL (Maximo 500 palabras)

Describa el problema o necesidades que resuelve el proyecto, incluyendo el analisis
de las dinamicas sociales y comunitarias que soportan y dan origen al mismo.

Inaugurado en 1892, El Ramal Talca-Constitucion ferroviario fue una via clave para el transporte de productos agricolas y madereros, permitiendo el desarrollo econémico de las
comunidades a lo largo de su recorrido. Sin embargo, con la modernizacién del transporte y la falta de inversiones, su infraestructura ha sufrido un progresivo deterioro.

Este es el ultimo ferrocarril activo de trocha angosta en Chile y ha sido fundamental en la conectividad y economia de la region del Maule. A pesar de su importancia, con la
modernizacion del transporte y la falta de inversiones, su infraestructura ha sufrido un progresivo deterioro; durante décadas, permiti6 la comercializaciéon de productos locales y
facilité la movilidad de los habitantes.

Actualmente, sigue operando y se ha convertido en un atractivo turistico que busca revalorizar su importancia histérica y cultural los cuales ofrecen una oportunidad para
proyectos sostenibles que beneficien a las comunidades locales.

El Ramal - Talca constitucion representa un valioso patrimonio ferroviario que enfrenta desafios de conservacion y revitalizacion, su historia impacto social y potencial para el
turismo justifican la necesidad de generar estrategias para la recuperacién de la zona y permita la permanencia y el desarrollo de la region.
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3. OBJET“’O DEL PROYECTO(Méximo 100 palabras)

El objetivo de este proyecto es la construccion de un espacio productivo de produccion de pan que contribuya al desarrollo econémico de la comunidad con la que se trabajara.
Para ello, se emplearan materiales locales y se aplicaran técnicas constructivas sostenibles, como la quincha, con el propésito de minimizar el impacto ambiental. A través de su
implementacion, se busca generar oportunidades de empleo, fortalecer la identidad local y promover practicas sostenibles en la construccién y produccion.

4. BREVE DESCR'PCléN DEL PROYECTO (Maximo 200 palabras)

Describa la solucion planteada, resaltando sus principales caracteristicas.

Este proyecto busca disefiar un espacio de 3 x 3 x 3 con hornos comunitarios de pan, utilizando quincha para garantizar sostenibilidad y eficiencia térmica. Su construccién
permitira rescatar distintas técnicas tradicionales de edificacion en tierra, promoviendo el uso de materiales locales y reduciendo el impacto ambiental.

Este servird para generar oportunidades de empleo y fomentar la produccion artesanal, ademas sera un espacio de encuentro y trabajo colaborativo, donde la comunidad podra
capacitarse para la elaboracion del pan y la autogestion de la zona.

5. CARACTER INNOVADOR DEL PROYECTO (Maximo 200 palabras)

Describa el caracter innovador de la solucion que proponen y qué la hace diferente
de otras soluciones similares.

Caracter innovador del disefio
Este proyecto tiene tres objetivos principales: reducir las emisiones provocadas por los hornos, usar eficientemente los recursos y ofrecer un disefio facil de usar y visualmente
atractivo para el consumidor. Estos objetivos se desarrollaran de la siguiente manera:

1. Reduccion de emisiones: Se implementara un filtro en la seccion de la chimenea que sea facil de limpiar.

2. Optimizacion de recursos: Se aumentara la temperatura dentro del horno para asegurar que la madera se consuma completamente.

3. Disefio atractivo: Se buscara hacer el proyecto visualmente atractivo.



6. JUSTIFICACION Y ALINEACION CON LOS 0ODS

(Maximo 700 palabras)

Argumente porque el proyecto esta enmarcado en una solucion que promueve la
construccion sostenible. Describa ademas la relacion y el aporte del proyecto a los
Objetivos de Desarrollo Sostenible ODS y los requisitos que hacen sea un proyecto
sostenible.

Nuestro proyecto objetivo se alinea de manera significativa con varios ODS, a continuacién se presentan los mas relevantes.
SDG 8: Trabajo Decente y crecimiento econémico

Justificacion:

. Generacion de empleo: El proyecto crea oportunidades laborales para la comunidad local, ya que la construccion y operacion del horno requeriran mano de
obra y capacitacion en técnicas tradicionales.

. Impulso a la economia local: Al fomentar la produccién artesanal de pan, se potencia la economia de la region, facilitando la comercializacion de productos

locales y fortaleciendo la cadena de valor.

. Capacitacion y empoderamiento: Se fomenta el desarrollo de habilidades y la autogestion, contribuyendo a un crecimiento econémico sostenible en la
comunidad.
SDG 11: Ciudades y comunidades sostenibles
Justificacion:

. Revalorizacion del patrimonio: El proyecto se sitGa en un contexto historico, aprovechando el Ramal Talca-Constitucion ferroviario. Al rescatar y revitalizar un

activo deteriorado, se promueve la identidad cultural y el patrimonio local.

. Desarrollo sostenible local: La construccion de un espacio comunitario en un area limitada y el uso de técnicas tradicionales contribuyen a la creacion de
entornos mas sostenibles y resilientes, donde la comunidad participa activamente en su desarrollo.
SDG 9: Industria, innovacién e infraestructura
Justificacion:

. Innovacion en contextos rurales: A pesar de las limitaciones de espacio y financiamiento, el proyecto demuestra innovacién al adaptar técnicas tradicionales
a las necesidades contemporaneas, creando infraestructura de bajo costo y alta eficiencia.

. Fortalecimiento de infraestructuras histéricas: La integracion del proyecto con el patrimonio ferroviario no sélo revitaliza una infraestructura deteriorada, sino
que también la recontextualiza como motor de desarrollo y turismo sostenible.

SDG 13: Accion por el clima
Justificacion:

. Reduccion del impacto ambiental: El uso de materiales locales y técnicas constructivas tradicionales contribuye a disminuir las emisiones de CO2, evitando
la dependencia de materiales industrializados y procesos de alta energia.

. Adaptacion sostenible: La eficiencia térmica del horno, derivada de la mamposteria y el adobe, optimiza el uso de energia, apoyando la adaptacion a los
retos climaticos en zonas rurales.
SDG 12: Produccion y consumo responsables
Justificacion:

. Uso de materiales locales y sostenibles: Emplear adobe y mamposteria, materiales de bajo impacto ambiental y de origen local, minimiza la huella ecolégica
del proyecto.

. Técnicas de construccion tradicionales: El rescate y la aplicacion de métodos ancestrales favorecen una produccién responsable que reduce residuos y
promueve el uso eficiente de recursos.

Ciclo de vida del producto: La optimizacién de recursos y la durabilidad del horno, junto con estrategias de conservacion, garantizan un producto final con un ciclo de vida
prolongado y responsable.
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7. DISENO TECNICO
7.1 PLANOS GENERALES DEL PROYECTO

Adjunte los planos y detalles constructivos que reflejen el desarrollo de su proyecto.
Pueden subirse en PDF u otro tipo de enlace como archivo adjunto. En caso de ser un
enlace, asegurese que este pueda abrirse.
https://drive.google.com/drive/folders/1xIzaDj2NEcLkGnsXrXWIF99gXXTLZbgK?usp=drive_link
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7. DISENO TECNICO
7.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS (Maximo 500 palabras)

Incluya las especificaciones técnicas de la estructura propuesta, destacando el uso
de los materiales de la region. Adjunte el archivo o enlace si lo considera.

Estructura completamente pernada

Zapatas de 30 cm

Piso técnico en madera

Muros de quincha

Cubierta a dos aguas (madera + teja zinc)

Horno en barro

Zonas de mesas, lavado de frutas y almacenamiento
Sin puertas ni ventanas

Sistema de recogimiento de aguas lluvias

ESQUEMA FUNCIONAL Y SISTEMA DE AGUAS LLUVIAS
Distribucion interior (3x3 m):

Entrada abierta sin puerta

Piso elevado de madera

Zona de horno de barro en una esquina

Zona de lavado de frutas junto a una pendiente de evacuacion
Mesas de trabajo ubicadas en la pared lateral opuesta al horno
Almacenamiento en repisas fijas junto a la cubierta

Sistema de aguas lluvias:

Canaletas en ambas aguas del techo

Bajadas verticales hacia tambor o zanja de infiltracion
Evitaciéon de escurrimiento libre en zonas de trabajo
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8. PLAN DE CONSTRUCCION (Msximo 700 palabras)
8.1 ETAPAS DEL PROYECTO

Describa las diferentes etapas que comprenden el desarrollo e implementacion de la

solucion.
item Etapa Descripcion
Semana 1 Cimentacion Limpieza y trazado del terreno

Excavacién de zapatas (30 cm profundidad)
Encofrado, armado, vaciado y curado del concreto
Insercién de pernos de anclaje embebidos en las zapatas

Montaje del piso técnico en madera (estructura elevada)
Semana 2 Piso y estructura Instalacion de columnas y vigas pernadas

Armado de la estructura de la cubierta a dos aguas

Inicio de la base del horno en barro

Aplicacion de quincha en muros (entramado y barro)
Semana 3 Muros, horno y zonas funcionales Avance en la construccién del horno de barro

Construccion de zonas funcionales:

Mesas de trabajo

Area de lavado de fruta (pendiente y drenaje)

Almacenamiento

Instalacién de cubierta (estructura + teja)

Semana 4 Cubierta, aguas lluvia y terminaciones Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas)
Terminacion del horno
Repasos de acabados, limpieza final y verificacion estructural

8.2 CRONOGRAMA DEL PROYECTO

Adjunte el cronograma de ejecucion del proyecto teniendo en cuenta la restriccion
de una semana en Talca - Chile.

Semana 1 — Cimentacion
Limpieza y trazado del terreno - Excavacién de zapatas (30 cm profundidad) - Encofrado, armado, vaciado y curado del concreto - Insercion de pernos de anclaje embebidos en las zapatas

Semana 2 — Piso técnico y estructura
Montaje del piso técnico en madera (estructura elevada) - Instalacién de columnas y vigas pernadas - Armado de la estructura de la cubierta a dos aguas - Inicio de la base del horno en barro

Semana 3 — Cubierta, aguas lluvias y terminaciones
Instalacion de cubierta (estructura + teja) - Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas) - Terminacion del horno - Repasos de acabados, limpieza final y verificacion estructural -
Construccion de zonas funcionales: Mesas de trabajo - Area de lavado de fruta (pendiente y drenaje) - Almacenamiento

Semana 4 — Muros, horno y zonas funcionales |

Aplicacion de quincha en muros (entramado y barro) - Avance en la construccion del horno de barro - Construccién de zonas funcionales: Mesas de trabajo - Area de lavado de fruta (pendiente y drenaje) -
Almacenamiento - Cubierta, aguas lluvias y terminaciones - Instalacion de cubierta (estructura + teja zinc) - Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas) - Terminacién del horno - Repasos
de acabados, limpieza final y verificacion estructural


Monse Galleguillos
Semana 1 – Cimentación
Limpieza y trazado del terreno - Excavación de zapatas (30 cm profundidad) - Encofrado, armado, vaciado y curado del concreto - Inserción de pernos de anclaje embebidos en las zapatas

Semana 2 – Piso técnico y estructura
Montaje del piso técnico en madera (estructura elevada) - Instalación de columnas y vigas pernadas - Armado de la estructura de la cubierta a dos aguas - Inicio de la base del horno en barro

Semana 3 – Cubierta, aguas lluvias y terminaciones
Instalación de cubierta (estructura + teja) - Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas) - Terminación del horno - Repasos de acabados, limpieza final y verificación estructural - Construcción de zonas funcionales: Mesas de trabajo - Área de lavado de fruta (pendiente y drenaje) - Almacenamiento

Semana 4 – Muros, horno y zonas funcionales
Aplicación de quincha en muros (entramado y barro) - Avance en la construcción del horno de barro - Construcción de zonas funcionales: Mesas de trabajo - Área de lavado de fruta (pendiente y drenaje) - Almacenamiento - Cubierta, aguas lluvias y terminaciones - Instalación de cubierta (estructura + teja zinc) - Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas) - Terminación del horno - Repasos de acabados, limpieza final y verificación estructural
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8.3 MATERIALES Y HERRAMIENTAS PARA
DESARROLLAR EL PROYECTO

Materiales principales:

Madera
Colihue
Concreto
Barro
Teja zinc

Herramientas principales:

Palas

Carretillas

Sierra electrica
Huincha de medir

8.4 PRESUPUESTO

Desglose el presupuesto disponible para implementar el proyecto teniendo presente
los diferentes recursos como materiales, herramientas, mano de obra adicional,
entre otros aspectos. Tenga presente el presupuesto asignado (aproximadamente
2.000.000 COP o0 2.100 USD.

[tem Recurso Valor

60 27x4” pino bruto $990.308 COP

12 2"x6” pino bruto $172.834 COP

10 2"x2” pino bruto $78.276 COP

4 Cemento 25 kilos $78.544 COP

260 Varas de colihue $1.046.667 COP

5 Planchas teja zinc $169.748 COP
$2.536.377

TOTAL
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8.5 POSIBLES FUENTES DE FINANCIACION (Msximo 200 palabras)

Presente algunas fuentes de financiacion identificadas en el territorio a las que
pueda postularse el proyecto.

Proyecto financiado por fondos de las universidades. El presupuesto toma como referencia los valores de tienda Sodimac en Chile.

9. EVALUACION DEL IMPACTO DEL PROYECTO
9.1IMPACTOS DEL PROYECTO (Maximo 500 palabras)

Argumente los posibles impactos economicos, ambientales, sociales y culturales de
la solucion propuesta.

En las zonas rurales de Talca, muchas familias aun utilizan biomasa —principalmente lefia— como fuente principal de energia para la coccion de alimentos. Este estudio tiene
como objetivo estimar el consumo de lefia, analizar sus impactos ambientales y proponer alternativas sostenibles orientadas a reducir las emisiones generadas y mitigar sus
efectos.

El principio de funcionamiento de las cocinas tradicionales se basa en procesos de combustion incompleta, lo cual genera una serie de emisiones contaminantes.

De acuerdo con esto, el calor de combustién promedio de un material vegetal seco es cercano a 20 kJ/g (equivalente a 4.800 cal/g). En una combustién completa, los productos
finales son di6xido de carbono (CO,), agua (H,0) y energia. No obstante, esta situacion ideal rara vez ocurre en la practica, ya que suelen generarse subproductos adicionales
durante la reaccion.

La eficiencia de la combustion de biomasa vegetal esté influenciada por diversos factores como el contenido de humedad, la temperatura, la disposicion del material combustible
y la ventilacion disponible. Cuando estas condiciones no son 6ptimas, la combustion es incompleta y, ademas de CO, y H,0, se liberan contaminantes como monodxido de
carbono (CO), oxidos de nitrogeno (NO, N,O y NO,), diéxido de azufre (SO,) y amoniaco (NH,)[3].

Este aspecto es particularmente relevante, dado que las emisiones en cuestion se vinculan tanto con el aumento de casos de enfermedades respiratorias como con el deterioro
de la calidad ambiental en la zona de estudio, afectando la salud publica y los ecosistemas locales se aplica la metodologia conesa para la evaluacion cualitativa y cuantitativa
de la zona de estudio.
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9.2 MEDIDAS DE MANEJO AMBIENTAL AIMPLEMENTAR
EN EL PROYECTO (Maximo 200 palabras)

Describa las medidas de manejo ambiental que se implementarian para mitigar los
impactos ambientales negativos generados por el proyecto.
Se disefia el filtro que se ubicara en el interior de la chimenea, el cual estara recubierto con una doble malla. En su interior se incorporara tela reciclada, la cual debera ser

reemplazada cada dos meses. Se adjuntan los anexos correspondientes para su construccion. Adicionalmente, se considero6 su integracion en la chimenea, por lo que se
soldaron cuatro alambres de 14 cm de largo.

10. ESTRATEGIAS DE REPLICABILIDAD Y SOSTENIBILIDAD
10.1 REPLICABILIDAD (Maximo 200 palabras)

Propongan como la solucion puede ser adaptada y replicada en otros contextos y
paises.

Disefio modular y adaptable

El proyecto esta concebido como un sistema de construccién basado en moédulos prefabricados, faciles de armar en distintos territorios rurales.
Cada médulo mcluye estructura de madera, muros en quincha y horno de barro.
Se acompafa de guias préacticas con cédigos QR que enlazan a videos y modelos 3D.
El disefio se ajusta a diferentes climas, tipos de suelo y tamafios de terreno, sin perder su identidad original.
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10.2 SOSTENIBILIDAD (Maximo 200 palabras)

Describa las acciones a implementar para garantizar la sostenibilidad del proyecto
en el corto y mediano plazo.

Formacion y empoderamiento comunitario

La sostenibilidad del proyecto se basa en la transferencia de conocimiento a las comunidades.

. Se crea una plataforma virtual gratuita con cursos sobre construccion ecologica, uso del horno y gestion ambiental.
. Al finalizar los cursos, los participantes reciben un certificado como “Constructor Comunitario Namiin”.
. Se realizan talleres presenciales en zonas rurales, y se forman lideres locales que replican el modelo en otras comunidades.

Alianzas y financiacién colaborativa

Para garantizar la viabilidad econémica, se establecen redes de cooperacion y esquemas de financiamiento.

. Se hacen convenios con cooperativas que proveen materiales locales de manera sostenible.
. Se propone un Fondo de Innovacion Rural para otorgar créditos flexibles a comunidades interesadas.
. Se implementan campafias de micromecenazgo donde personas apadrinan un moédulo a cambio de productos o experiencias culturales.

Monitoreo participativo y economia circular

El seguimiento del proyecto se hace de forma colaborativa, fomentando el cuidado del entorno y la autogestion.
. Se crea una plataforma donde se registran datos sobre emisiones evitadas, uso del horno y beneficios comunitarios.
. Se realizan evaluaciones periédicas con apoyo de estudiantes y actores locales.
. Las telas usadas en los filtros se recogen, reparan y redistribuyen entre las comunidades mediante una red solidaria.
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	•	Capacitación y empoderamiento: Se fomenta el desarrollo de habilidades y la autogestión, contribuyendo a un crecimiento económico sostenible en la comunidad.
 SDG 11: Ciudades y comunidades sostenibles
Justificación:
	•	Revalorización del patrimonio: El proyecto se sitúa en un contexto histórico, aprovechando el Ramal Talca-Constitución ferroviario. Al rescatar y revitalizar un activo deteriorado, se promueve la identidad cultural y el patrimonio local. 
	•	Desarrollo sostenible local: La construcción de un espacio comunitario en un área limitada y el uso de técnicas tradicionales contribuyen a la creación de entornos más sostenibles y resilientes, donde la comunidad participa activamente en su desarrollo.
SDG 9: Industria, innovación e infraestructura 
Justificación:
	•	Innovación en contextos rurales: A pesar de las limitaciones de espacio y financiamiento, el proyecto demuestra innovación al adaptar técnicas tradicionales a las necesidades contemporáneas, creando infraestructura de bajo costo y alta eficiencia. 
	•	Fortalecimiento de infraestructuras históricas: La integración del proyecto con el patrimonio ferroviario no sólo revitaliza una infraestructura deteriorada, sino que también la recontextualiza como motor de desarrollo y turismo sostenible.

SDG 13: Acción por el clima 
Justificación:
	•	Reducción del impacto ambiental: El uso de materiales locales y técnicas constructivas tradicionales contribuye a disminuir las emisiones de CO2, evitando la dependencia de materiales industrializados y procesos de alta energía. 
	•	Adaptación sostenible: La eficiencia térmica del horno, derivada de la mampostería y el adobe, optimiza el uso de energía, apoyando la adaptación a los retos climáticos en zonas rurales.
SDG 12: Producción y consumo responsables
Justificación:
	•	Uso de materiales locales y sostenibles: Emplear adobe y mampostería, materiales de bajo impacto ambiental y de origen local, minimiza la huella ecológica del proyecto.  
	•	Técnicas de construcción tradicionales: El rescate y la aplicación de métodos ancestrales favorecen una producción responsable que reduce residuos y promueve el uso eficiente de recursos.  
Ciclo de vida del producto: La optimización de recursos y la durabilidad del horno, junto con estrategias de conservación, garantizan un producto final con un ciclo de vida prolongado y responsable.
	Text58: Estructura completamente pernada
Zapatas de 30 cm
Piso técnico en madera
Muros de quincha
Cubierta a dos aguas (madera + teja zinc)
Horno en barro
Zonas de mesas, lavado de frutas y almacenamiento
Sin puertas ni ventanas
Sistema de recogimiento de aguas lluvias

ESQUEMA FUNCIONAL Y SISTEMA DE AGUAS LLUVIAS
Distribución interior (3x3 m):
Entrada abierta sin puerta
Piso elevado de madera
Zona de horno de barro en una esquina
Zona de lavado de frutas junto a una pendiente de evacuación
Mesas de trabajo ubicadas en la pared lateral opuesta al horno
Almacenamiento en repisas fijas junto a la cubierta
Sistema de aguas lluvias:
Canaletas en ambas aguas del techo
Bajadas verticales hacia tambor o zanja de infiltración
Evitación de escurrimiento libre en zonas de trabajo
 
 

	Text59: Semana 1





Semana 2




Semana 3






Semana 4
	Text60: Cimentación





Piso y estructura




Muros, horno y zonas funcionales






Cubierta, aguas lluvia y terminaciones
	Text61: Limpieza y trazado del terreno
Excavación de zapatas (30 cm profundidad)
Encofrado, armado, vaciado y curado del concreto
Inserción de pernos de anclaje embebidos en las zapatas

Montaje del piso técnico en madera (estructura elevada)
Instalación de columnas y vigas pernadas
Armado de la estructura de la cubierta a dos aguas
Inicio de la base del horno en barro

Aplicación de quincha en muros (entramado y barro)
Avance en la construcción del horno de barro
Construcción de zonas funcionales:
Mesas de trabajo
Área de lavado de fruta (pendiente y drenaje)
Almacenamiento

Instalación de cubierta (estructura + teja)
Montaje del sistema de recogimiento de aguas lluvias (canaletas y bajadas)
Terminación del horno
Repasos de acabados, limpieza final y verificación estructural

	Text63: Materiales principales: 

Madera 
Colihue
Concreto 
Barro
Teja zinc

Herramientas principales: 

Palas
Carretillas
Sierra electrica
Huincha de medir
	Text64: 60
12
10
4
260
5
	Text65: 2”x4” pino bruto
2”x6” pino bruto
2”x2” pino bruto
Cemento 25 kilos
Varas de colihue
Planchas teja zinc
	Text66: $990.308 COP
$172.834 COP
$78.276 COP
$78.544 COP
$1.046.667 COP
$169.748 COP

	Text67: $2.536.377
	Text68: Proyecto financiado por fondos de las universidades. El presupuesto toma como referencia los valores de tienda Sodimac en Chile.
	Text69: En las zonas rurales de Talca, muchas familias aún utilizan biomasa —principalmente leña— como fuente principal de energía para la cocción de alimentos. Este estudio tiene como objetivo estimar el consumo de leña, analizar sus impactos ambientales y proponer alternativas sostenibles orientadas a reducir las emisiones generadas y mitigar sus efectos.

El principio de funcionamiento de las cocinas tradicionales se basa en procesos de combustión incompleta, lo cual genera una serie de emisiones contaminantes.
De acuerdo con esto, el calor de combustión promedio de un material vegetal seco es cercano a 20 kJ/g (equivalente a 4.800 cal/g). En una combustión completa, los productos finales son dióxido de carbono (CO₂), agua (H₂O) y energía. No obstante, esta situación ideal rara vez ocurre en la práctica, ya que suelen generarse subproductos adicionales durante la reacción.

La eficiencia de la combustión de biomasa vegetal está influenciada por diversos factores como el contenido de humedad, la temperatura, la disposición del material combustible y la ventilación disponible. Cuando estas condiciones no son óptimas, la combustión es incompleta y, además de CO₂ y H₂O, se liberan contaminantes como monóxido de carbono (CO), óxidos de nitrógeno (NO, N₂O y NO₂), dióxido de azufre (SO₂) y amoníaco (NH₃)[3].

Este aspecto es particularmente relevante, dado que las emisiones en cuestión se vinculan tanto con el aumento de casos de enfermedades respiratorias como con el deterioro de la calidad ambiental en la zona de estudio, afectando la salud pública y los ecosistemas locales se aplica  la metodología conesa para la evaluación cualitativa y cuantitativa de la zona de estudio.
	Imagen74_af_image: 
	Text76: https://drive.google.com/drive/folders/1xIzaDj2NEcLkGnsXrXWIF99qXXTLZbqK?usp=drive_link
	Imagen77_af_image: 
	Text57: Se diseña el filtro que se ubicará en el interior de la chimenea, el cual estará recubierto con una doble malla. En su interior se incorporará tela reciclada, la cual deberá ser reemplazada cada dos meses. Se adjuntan los anexos correspondientes para su construcción. Adicionalmente, se consideró su integración en la chimenea, por lo que se soldaron cuatro alambres de 14 cm de largo.
	Text62: Diseño modular y adaptable

El proyecto está concebido como un sistema de construcción basado en módulos prefabricados, fáciles de armar en distintos territorios rurales.
	•	Cada módulo incluye estructura de madera, muros en quincha y horno de barro.
	•	Se acompaña de guías prácticas con códigos QR que enlazan a videos y modelos 3D.
	•	El diseño se ajusta a diferentes climas, tipos de suelo y tamaños de terreno, sin perder su identidad original.

	Text70: Formación y empoderamiento comunitario

La sostenibilidad del proyecto se basa en la transferencia de conocimiento a las comunidades.
	•	Se crea una plataforma virtual gratuita con cursos sobre construcción ecológica, uso del horno y gestión ambiental.
	•	Al finalizar los cursos, los participantes reciben un certificado como “Constructor Comunitario Ñamün”.
	•	Se realizan talleres presenciales en zonas rurales, y se forman líderes locales que replican el modelo en otras comunidades.

Alianzas y financiación colaborativa

Para garantizar la viabilidad económica, se establecen redes de cooperación y esquemas de financiamiento.
	•	Se hacen convenios con cooperativas que proveen materiales locales de manera sostenible.
	•	Se propone un Fondo de Innovación Rural para otorgar créditos flexibles a comunidades interesadas.
	•	Se implementan campañas de micromecenazgo donde personas apadrinan un módulo a cambio de productos o experiencias culturales.

Monitoreo participativo y economía circular

El seguimiento del proyecto se hace de forma colaborativa, fomentando el cuidado del entorno y la autogestión.
	•	Se crea una plataforma donde se registran datos sobre emisiones evitadas, uso del horno y beneficios comunitarios.
	•	Se realizan evaluaciones periódicas con apoyo de estudiantes y actores locales.
	•	Las telas usadas en los filtros se recogen, reparan y redistribuyen entre las comunidades mediante una red solidaria.




