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FICHA TECNICA
PROYECTO ESPACIO BIO 

1. NOMBRE DEL PROYECTO (Máximo 30 palabras)

I N N O V A C I Ó N
S O S T E N I B L E

Apreciad@s estudiantes. Favor diligenciar todos los 
puntos de la ficha técnica. Tenga presente las fechas 
y mecanismos de entrega. 

En caso de dudas o inquietudes, favor apoyarse en la mesa de ayuda del proyecto. 

Nombre Correo electrónico Institución Universitaria Programa académico País de origen
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2. INVESTIGACIÓN CONTEXTUAL (Máximo 500 palabras)

Describa el problema o necesidades que resuelve el proyecto, incluyendo el análisis 
de las dinámicas sociales y comunitarias que soportan y dan origen al mismo. 
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3. OBJETIVO DEL PROYECTO(Máximo 100 palabras)

4. BREVE DESCRIPCIÓN DEL PROYECTO (Máximo 200 palabras)

Describa la solución planteada, resaltando sus principales características.

5. CARÁCTER INNOVADOR DEL PROYECTO (Máximo 200 palabras)

Describa el carácter innovador de la solución que proponen y qué la hace diferente
de otras soluciones similares. 
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6. JUSTIFICACIÓN Y ALÍNEACIÓN CON LOS ODS
(Máximo 700 palabras)

Argumente porque el proyecto está enmarcado en una solución que promueve la 
construcción sostenible. Describa además la relación y el aporte del proyecto a los 
Objetivos de Desarrollo Sostenible ODS y los requisitos que hacen sea un proyecto 
sostenible. 
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7. DISEÑO TÉCNICO

7.1 PLANOS GENERALES DEL PROYECTO
Adjunte los planos y detalles constructivos que reflejen el desarrollo de su proyecto. 
Pueden subirse en PDF u otro tipo de enlace como archivo adjunto. En caso de ser un 
enlace, asegúrese que este pueda abrirse. 
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7. DISEÑO TÉCNICO

7.2 ESPECIFICACIONES TÉCNICAS  (Máximo 500 palabras) 
Incluya las especificaciones técnicas de la estructura propuesta, destacando el uso 
de los materiales de la región. Adjunte el archivo o enlace si lo considera. 
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8. PLAN DE CONSTRUCCIÓN  (Máximo 700 palabras)

8.1 ETAPAS DEL PROYECTO
Describa las diferentes etapas que comprenden el desarrollo e implementación de la 
solución.

8.2 CRONOGRAMA DEL PROYECTO 
Adjunte el cronograma de ejecución del proyecto teniendo en cuenta la restricción 
de una semana en Talca – Chile. 

Ítem Etapa Descripción
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8.3 MATERIALES Y HERRAMIENTAS PARA 
DESARROLLAR EL PROYECTO 

TOTAL

8.4 PRESUPUESTO  
Desglose el presupuesto disponible para implementar el proyecto teniendo presente 
los diferentes recursos como materiales, herramientas, mano de obra adicional, 
entre otros aspectos.  Tenga presente el presupuesto asignado (aproximadamente 
9.000.000 COP o 2.100 USD. 
Ítem Recurso Valor
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8.5 POSIBLES FUENTES DE FINANCIACIÓN (Máximo 200 palabras) 
Presente algunas fuentes de financiación identificadas en el territorio a las que 
pueda postularse el proyecto. 

9. EVALUACIÓN DEL IMPACTO DEL PROYECTO 

9.1 IMPACTOS DEL PROYECTO  (Máximo 500 palabras)
Argumente los posibles impactos económicos, ambientales, sociales y culturales de 
la solución propuesta.  



10.1 REPLICABILIDAD (Máximo 200 palabras) 
Propongan como la solución puede ser adaptada y replicada en otros contextos y 
países. 
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9.2 MEDIDAS DE MANEJO AMBIENTAL A IMPLEMENTAR 
EN EL PROYECTO (Máximo 200 palabras) 
Describa las medidas de manejo ambiental que se implementarían para mitigar los 
impactos ambientales negativos generados por el proyecto.

10. ESTRATEGIAS DE REPLICABILIDAD Y SOSTENIBILIDAD  
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10.2 SOSTENIBILIDAD  (Máximo 200 palabras) 
Describa las acciones a implementar para garantizar la sostenibilidad del proyecto 
en el corto y mediano plazo. 
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	Text51: Nodo Maule: Punto de conexión local, cultural y económico.
	Text52: Para el diseño del proyecto se tuvo en cuenta aspectos sobre la comunidad, los cuales fueron:

1. Ubicación de la región de Maule en Chile

UBICACIÓN: Centro de Chile. 
LÍMITES: Al norte con Región de O’Higgins, al este con Provincias de Mendoza y Neuquén 
pertenecientes a Argentina, al sur con la región Ñuble y al oeste con el océano pacífico. 
POBLACIÓN REGIÓN DEL MAULE: 1’162.641 habitantes, según el INE (Instituto Nacional de 
Estadísticas) 
SUPERFICIE: 30.269,1 Km2 
RÍOS: Río Maule (De allí el nombre de la Región) 
PROVINCIAS: Cauquenes, Curicó, Linares y Talca. 
CAPITAL REGIONAL: Ciudad de Talca, ubicada en el centro de la región.  
POBLACIÓN CIUDAD DE TALCA: 220.357 habitantes 
La ubicación geográfica de esta región es de mucha ayuda y aporta mucho a un espacio donde se procesen alimentos, se pueden aprovechar recursos locales, la región del Maule cuenta con un clima y un suelo óptimos para producir una diversidad de materias primas como frutas y cereales. Aprovechar estos recursos minimiza los costos de transporte y reduce la huella de carbono. Este espacio podría ayudar a descentralización del desarrollo económico, una planta de este tipo en áreas rurales contribuiría al desarrollo económico en zonas menos urbanizadas, equilibrando las oportunidades entre la ciudad y el campo. Contemplando que tenga éxito, la ubicación de este espacio podría atraer turismo. Esta infraestructura estará construida de manera sostenible y respetuosa con el entorno, y convirtiéndose en un ejemplo de infraestructura adaptada al paisaje y cultura local.

2. Clima de la región
La región del Maule se caracteriza por un clima mediterráneo templado, con estaciones bien definidas que varían de acuerdo con la geografía. En la zona norte, la estación seca dura aproximadamente seis meses, mientras que en el sur se reduce a cuatro meses. Las temperaturas medias en verano rondan los 19°C, con máximas que pueden superar los 30°C, mientras que en invierno las mínimas promedian los 7°C. En términos geográficos, la costa presenta un clima mediterráneo costero, con temperaturas moderadas durante todo el año, mientras que el valle longitudinal ofrece un clima mediterráneo cálido, ideal para la agricultura de viñedos y frutales. Por otro lado, en la precordillera y las zonas más altas, el clima es mediterráneo de altura, con mayor humedad y temperaturas más frescas. Esta diversidad climática permite una gran variedad de cultivos y favorece actividades como la generación de energía hidroeléctrica, debido a la abundancia de ríos que recorren la región. Esto convierte al Maule en una zona estratégica para la producción 
agrícola y la sostenibilidad.

3. Economía de la región
Teniendo en cuenta estos aspectos de la región del Maule y que la solución de este proyecto será para un establecimiento donde se procesan alimentos, se considera que es una opción viable este establecimiento ya que podría ser beneficioso para la región, como la generación de empleo, lo cual generaría nuevas oportunidades de trabajo, especialmente para las comunidades rurales, donde las tasas de empleo informal y pobreza son más altas. La región al ser productora de frutas, cereales y otros productos agrícolas, podría ser de gran ayuda para utilizar estos elementos como materia prima en la producción de pan o mermelada, lo cual cerraría un ciclo productivo dentro del Maule, el procesar alimentos transforma las materias primas en productos con mayor valor comercial. Por ejemplo, vender mermelada tiene un margen de ganancia más alto que exportar fruta fresca. Esta iniciativa también fortalecería el sector agroindustrial, fomentando la diversificación económica de la región.

4. Aspectos socioculturales 
De acuerdo con los aspectos socioculturales de esta región, se considera que la implantación de un lugar donde se procesen alimentos fortalecería las identidades locales, es decir, al utilizar ingredientes producidos en la región, como frutas frescas para las mermeladas, se refuerza el vínculo cultural con las prácticas agrícolas y culinarias de la zona. Como se mencionaba anteriormente esta región se caracteriza por su participación comunitaria, este proyecto fortalecería esa participación, fomentando la colaboración entre comunidades rurales e indígenas, el sentido de pertenencia y cooperación. También se puede aprovechar como una oportunidad para promover el comercio justo y las cooperativas locales. Se contempla la posibilidad que los alimentos procesados en esta estructura puedan convertirse en un símbolo de la región, por ejemplo, las mermeladas o panes hechos con técnicas tradicionales y locales podrían ganar reconocimiento no solo en el mercado nacional, sino también en el internacional, promoviendo la cultura del Maule, también es importante que las tradiciones de esta región perduren al pasar del tiempo, es decir, que avanzar signifique dejar un legado atrás, por lo tanto, este espacio para procesar alimentos podría incluir programas de capacitación en técnicas tradicionales y modernas de elaboración, preservando así el patrimonio culinario mientras se crean nuevas competencias laborales.

5.Necesidades de la comunidad 
Este proyecto beneficiaría a la comunidad al generar empleo formal, especialmente para los habitantes de zonas rurales, reduciendo la dependencia de la informalidad laboral y mejorando los ingresos de las familias locales. Al integrar prácticas modernas de procesamiento y almacenamiento, también ofrecería oportunidades de capacitación y 
formación para los trabajadores, elevando el nivel técnico y profesional de la región. Culturalmente, una instalación de este tipo permitiría preservar tradiciones gastronómicas 
locales, como recetas de pan y mermeladas típicas, fortaleciendo la identidad de la región y promoviendo su riqueza cultural. La estructura podría actuar como un motor económico al impulsar el comercio interno y la exportación de productos procesados, aprovechando la ubicación geográfica privilegiada del Maule para conectar los mercados urbanos y rurales. Además, si se diseña con criterios sostenibles, contribuiría al cuidado del medio ambiente, utilizando energía renovable y minimizando los desperdicios. Esta iniciativa no solo resolvería necesidades prácticas de producción y almacenamiento, sino que también promovería un desarrollo integral, equitativo y sostenible para la comunidad, alineándose con los desafíos económicos, sociales y culturales de la región. 




	Text53: Objetivo general: Desarrollar una infraestructura funcional y ecológica para el procesamiento de alimentos en zonas rurales del Maule, que aproveche recursos locales, integre prácticas sostenibles y fortalezca las capacidades productivas de la comunidad, contribuyendo al desarrollo económico, social y cultural del territorio.

Objetivos específicos: 
1.Diseñar una estructura utilizando materiales locales sostenibles y técnicas constructivas tradicionales adaptadas a las condiciones climáticas y geográficas del Maule.
2. Implementar un espacio productivo funcional para la elaboración de alimentos como pan y mermeladas, que permita agregar valor a las materias primas locales.
3.Fomentar la generación de empleo formal en comunidades rurales mediante la capacitación en procesos productivos, gestión de alimentos y mantenimiento del espacio.
4.Preservar y promover las tradiciones culturales y gastronómicas de la región del Maule, integrando prácticas locales en el diseño y uso del espacio.
5. Reducir el impacto ambiental del proyecto mediante el uso de energías renovables, manejo eficiente del agua, reciclaje de residuos y uso de materiales ecológicos.


	Text54: Este proyecto se centra en la construcción de una estructura de 4x4x6, destinada a funcionar como una pequeña procesadora de alimentos. En ella se instalará un horno para la elaboración de pan y superficies de trabajo para la preparación de mermeladas, integrando principios de sostenibilidad, eficiencia energética y adaptación al contexto climático y sísmico de la región del Maule, Chile.

Características del proyecto:

Material principal – Adobe:
Se optó por la técnica constructiva con bloques de adobe, debido a su alta inercia térmica, que permite regular la temperatura interior de manera natural. Durante el día, el adobe absorbe el calor y lo libera lentamente durante la noche, lo cual es ideal para el clima del Maule: caluroso durante el día en verano y fresco por la noche. En invierno, el adobe conserva el calor interior de forma eficiente, reduciendo la necesidad de calefacción.

Sistema antisísmico:
Para responder a la alta sismicidad de la zona, se empleará un sistema de cuadrículas de caña o madera integradas en los muros, actuando como refuerzo estructural. Estas cuadrículas distribuyen las cargas y aportan flexibilidad a la construcción ante movimientos telúricos.

Uso de adobillo en tabiques:
Se utilizarán adobillos, bloques de tierra con ranuras en los extremos que encajan en un sistema de tabiques de pies derechos, elaborados con madera o caña. Estos tabiques incorporan listones verticales que atraviesan los bloques, generando una estructura trabada y resistente.

Disposición de los bloques:
Los adobes se colocarán de forma acostada, de modo que el largo del bloque se convierta en el ancho del muro. Las hiladas serán variables para generar trabas entre bloques, lo que mejora la estabilidad del muro y evita fallas estructurales.

Cubierta y recolección de aguas lluvias:
Se diseñará una cubierta a dos aguas asimétrica, equipada con canaletas para la recolección de aguas lluvias. El agua recolectada se destinará principalmente al riego de cultivos en la huerta adyacente.

Horno de barro y adobe:
Se construirá un horno artesanal utilizando barro y adobe, ideal para la cocción de pan, manteniendo una coherencia estética y funcional con el resto de la edificación.

Energía e iluminación:
Se aprovechará la iluminación natural mediante una lucarna vertical ubicada en la parte más alta de la cubierta. Además, se instalarán paneles solares de segunda mano para el suministro eléctrico básico.

Distribución de espacios:
El proyecto considera una división en zonas funcionales:
Zona de cultivo exterior (huerta)
Zona de preparación y cocción interior,
Zona de despensa y almacenamiento.

Suministro de agua:
Se instalará un tanque de agua para abastecer las necesidades básicas del espacio, incluyendo la limpieza, la preparación de alimentos y el riego.
	Text55: Su carácter innovador radica en la reinterpretación de un espacio productivo rural —para elaborar pan y mermelada— mediante una estructura mínima, auto-construida, hecha con materiales naturales, locales y reciclados, accesible a cualquier comunidad. A diferencia de soluciones convencionales, esta propuesta:
Lo que hace innovador a este proyecto es que integra múltiples soluciones sostenibles en una estructura simple, accesible y replicable, pensada para comunidades rurales que muchas veces no tienen acceso a tecnologías costosas ni a infraestructura compleja.En primer lugar, el uso de materiales locales como el adobe, la caña y la madera, junto con técnicas constructivas tradicionales, permite que cualquier comunidad pueda autoconstruir el espacio con bajo costo y respetando el entorno.
Segundo, el proyecto no solo busca producir alimentos, sino que integra todo un sistema de vida autosuficiente: capta aguas lluvias, reutiliza residuos orgánicos, aprovecha la energía solar y promueve la agricultura local mediante una huerta integrada. Esto crea un circuito cerrado, funcional y ecológico.
Además, se propone una visión comunitaria y educativa, donde el espacio no es solo para producir pan o mermelada, sino también para enseñar técnicas tradicionales, generar empleo formal y fortalecer la identidad cultural del Maule. Por último, el proyecto tiene un enfoque replicable: su diseño modular permite adaptarlo a otras regiones del mundo, ajustando los materiales y técnicas según el clima y los recursos de cada territorio.









	Text56: La construcción de una estructura para el procesamiento de alimentos en la región del Maule puede ser una oportunidad para implementar diversas estrategias que fomenten la sostenibilidad y generen impactos positivos en la comunidad desde aspectos sociales, económicos y ambientales. Desde el ámbito social, se pueden impulsar iniciativas que promuevan la capacitación comunitaria en técnicas de procesamiento, manejo de equipos y gestión empresarial, empoderando a la población y aumentando su participación activa en el proyecto. Incorporar tradiciones locales, como recetas típicas, asegura la preservación cultural, mientras que la participación de mujeres y comunidades indígenas fomenta la equidad y la diversidad. Además, el diseño de espacios recreativos y culturales dentro de la estructura fortalecería el sentido de comunidad y el intercambio cultural. En el aspecto económico, la estructura puede convertirse en un motor que impulse la economía regional. Generar empleos formales tanto en el procesamiento de alimentos como en actividades conexas, como transporte y distribución, mejoraría las condiciones económicas de los habitantes. Transformar productos agrícolas locales en bienes elaborados, como conservas y panes, aumentaría su valor comercial y abriría nuevas oportunidades de mercado. Crear alianzas estratégicas para certificar la calidad de los productos y desarrollar plataformas de comercio electrónico potenciaría su competitividad, mientras que el establecimiento de programas de microcrédito facilitaría el acceso de pequeños productores a recursos financieros. En cuanto al impacto ambiental, se pueden implementar múltiples acciones para garantizar 
la sostenibilidad del proyecto. El uso de materiales locales y sostenibles, como adobe y madera certificada, minimizaría el impacto ambiental de la construcción. La integración de energías renovables, como paneles solares y sistemas de biomasa, reduciría la dependencia de fuentes de energía convencionales. Incorporar tecnologías de eficiencia hídrica y establecer un modelo de economía circular, donde los desechos orgánicos sean reciclados en compost o energía, contribuiría a la gestión responsable de los recursos. Además, fomentar prácticas de agricultura regenerativa entre los proveedores locales ayudaría a conservar los suelos y promover un manejo sostenible de la tierra. Por último, se pueden diseñar sistemas de monitoreo y evaluación para medir los impactos del proyecto en la comunidad y ajustar las estrategias según los resultados obtenidos. Estas acciones garantizarían que la estructura no solo cumpla con su función principal, sino que también sea un modelo de desarrollo sostenible y equitativo, fortaleciendo la economía, la cohesión social y el cuidado del entorno natural en la región del Maule.

Aporte a los objetivos de desarrollo sostenible:
1. ODS 1: Finde la pobreza: Genera empleo formal en zonas rurales, reduciendo la informalidad laboral y aumentando los ingresos familiares.
2. ODS 2: Hambre cero: Promueve la transformación local de alimentos (como pan y mermeladas), fortaleciendo la seguridad alimentaria regional.
3. ODS 8: Trabajo decente y crecimiento económico: Fomenta actividades productivas sostenibles y genera oportunidades laborales dignas, especialmente para mujeres, jóvenes y comunidades indígenas.
4. ODS 9: Industria, innovación e infraestructura: Incluye infraestructura adaptada al contexto rural, promoviendo la agroindustria local y la innovación en procesos de producción y almacenamiento.
5. ODS 11: Ciudades y comunidades sostenibles: Revaloriza la identidad cultural, el conocimiento ancestral y la arquitectura tradicional, promoviendo construcciones respetuosas con el entorno.
6. ODS 12: Producción y consumo responsables:  Utiliza materiales locales sostenibles (como adobe, barro estabilizado y madera certificada) y promueve el reciclaje y compostaje de residuos orgánicos.
7. ODS 13: Incorpora estrategias para mitigar el impacto climático: recolección de aguas lluvias, uso de energía solar, eficiencia térmica, etc.
8. ODS 15: Vida de ecosistemas terrestres: Considera el impacto de la extracción de materiales y fomenta prácticas constructivas que protejan los suelos, bosques y biodiversidad local.

Requisitos que lo hacen un proyecto sostenible
Uso de materiales locales y naturales: Adobe, madera, barro y otros materiales renovables reducen la huella de carbono.
Diseño bioclimático: Adaptado al clima mediterráneo del Maule: considera ventilación cruzada, aislamiento térmico y protección ante humedad.
Energía y recursos: Uso de paneles solares, captación de aguas lluvias, etc.
Gestión de residuos: Sistema de compostaje y reciclaje para minimizar desechos derivados de la producción de alimentos.
Impacto económico positivo: Mejora el valor agregado de productos agrícolas, abre nuevos mercados y promueve el comercio justo y local.
Impacto social y cultural: Refuerza la identidad cultural mediante prácticas gastronómicas tradicionales y fomenta la cohesión comunitaria y la capacitación.
Replicabilidad: Su enfoque modular y uso de técnicas tradicionales permite que se replique en otras comunidades con condiciones similares.
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	Text60: Diagnóstico y planificación inicial


Diseño arquitectónico y estructural


Preparación del terreno y cimentación




Levantamiento de muros


Instalación de cubierta y canaletas


Sistemas de energía y agua


Construcción del horno y equipamiento

Pruebas, puesta en marcha y ajustes

Monitoreo y mantenimiento


	Text61: Análisis del terreno, clima y necesidades del proyecto. Definición de materiales, técnicas constructivas y distribución general del espacio.

Elaboración de planos, diseño de la cubierta, definición del sistema antisísmico y zonificación del espacio, sistemas de drenaje pluvial, etc.

Limpieza, nivelación del terreno y construcción de la fundación con materiales apropiados según el suelo, delimitación de la cimentación y realización de la sobre cimentación sobre la que se empezará la construcción de los muros de la estructura.

Instalación del sistema de cuadrícula en caña o madera. Colocación de adobillos y adobes con trabas entre hiladas.

Montaje de la cubierta asimétrica, lucarna central para iluminación natural e instalación de canaletas para captación de aguas lluvias.

Instalación de paneles solares de segunda mano y conexión del sistema de agua al tanque de almacenamiento.

Construcción del horno de barro y adobe. Instalación de superficies de trabajo, repisas y mobiliario interior.

Verificación del funcionamiento de todos los sistemas. Ajustes finales según observaciones técnicas.

Implementación de un plan básico de mantenimiento. Evaluación estacional del comportamiento térmico y estructural de la construcción.
	Text63: Materiales construcción
1. Madera
2. Caña (no mayor a 2cm de diámetro)
3. Tierra arcillosa (laja)
4. Paja
5. Boñiga
6. Piedra grande
7. Mortero-cemento-cal 
8. Arena blanca/de peña/de río
9. Aislante de celulosa reciclada / aislante de lana de oveja  
10. Malla de alambre 
11. Teja chilena colonial (arcilla cocida)
12. Alambre galvanizado
13. PVC para canaletas


Herramientas
1. Palas
2. Picos 
4. sierra- serrucho
5. metro
6. Baldes
7. Carretilla
8. Espátulas
9. Pernos-tornillos
10. Taladro
11. Alicate
12. Machete
13. Sierra manual eléctrica 


Elementos adicionales 
1. Puerta para horno (opcional)
12. Paneles solares segunda mano / celdas solares recicladas
13. Tanque de agua
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	Text65: Palas 

Picos

Sierra Mano

Sierra Electrica

Metro

Baldes

Carretilla

Pernos

Taladro

Alicate

Machete

Puerta horno

Paneles Solares (Usados excelente estado)

Madera 2x3

Tonelada de paja

Cemento argos (50kg)

Malla de alambre galvanizado (1.00x30m)

Alambre galvanizado calibre 14

Mano de obra adicional diario 7 dias 
	Text66: 800 Pesos Chilenos

15.000 Pesos Chilenos

12.000 Pesos Chilenos 

60.000 Pesos Chilenos

10.000 Pesos Chilenos

4000 Pesos Chilenos 

90.000 Pesos Chilenos

1500 a 15.100 Pesos Chilenos

35.000 Pesos Chilenos

7000 Pesos Chilenos

20.000 Pesos Chilenos

15.000 Pesos Chilenos

23.000 Pesos Chilenos

3900 Pesos Chilenos

61.000 Pesos Chilenos

6.800 Pesos Chilenos

76.000 Pesos Chilenos

2.333 Pesos Chilenos

1.260.000 Pesos chilenos
	Text67:   1.703.333 Pesos Chilenos- Pesos Colombianos (7.530.748)- Dolares(1785 USD)
	Text68: Acudiremos principalmente a nivel departamental en caso de nuestro aval en esta construcción a programas gubernamentales como lo es en fondos emprendedores del SENA y Gobernación de Antioquia, donde podrán ofrecernos capital semilla para tipos de emprendimiento innovadores. Teniendo en cuenta que nuestra construcción podrá generar empleo para la producción de panes y mantequilla, para distribuir en las diferentes empresas de alimentación; Panaderías, snacks, cafeterias, etc.



A nivel internacional en Chile nuestra posible fuente de financiamiento sería la CORFO una de las principales agencias e entidades de Chile que apoya los emprendimiento, innovación, y desarrollos productivos como es el caso de nuestra construcción. Introduciéndolo principalmente en programa de producción de alimentos teniendo en cuenta que podremos distribuir y beneficiar de manera directa a pequeños emprendedores de repostería, panadería. Focalizando su sector específico donde hacen rentable sus ventas, partiendo de que haya posibilidades de generar empleo por medio de mano de obra para la producción de panes y mermeladas.
	Text69: 1. Impactos económicos
Positivo: Fomenta la economía local mediante la generación de empleo, especialmente en zonas rurales y comunidades indígenas. Permite agregar valor a los productos agrícolas, transformándolos en bienes de mayor rentabilidad como mermeladas, panes y conservas, fortaleciendo el sector agroindustrial. Además, puede atraer turismo y promover exportaciones.
Negativo: Requiere inversión inicial, acceso a tecnologías, y puede presentar costos de mantenimiento. La desigual distribución de recursos y acceso a financiamiento podría limitar su alcance.
2. Impactos ambientales
Positivo: Uso de materiales locales y sostenibles (adobe, madera certificada, energías renovables). Promueve prácticas agroecológicas, gestión responsable de residuos mediante compostaje y reciclaje, y el empleo de eficiencia energética como paneles solares y techos verdes.
Negativo: La extracción de materiales puede impactar ecosistemas y biodiversidad si no se gestiona adecuadamente. El aumento en consumo de agua y generación de residuos orgánicos e inorgánicos requiere manejo responsable para evitar contaminación y agotamiento de recursos.
3. Impactos sociales
Positivo: Fortalece la identidad cultural mediante la preservación de tradiciones culinarias y artesanales. Promueve la participación comunitaria, la capacitación en técnicas tradicionales y modernas, y fomenta la equidad social, especialmente en comunidades rurales e indígenas.
Negativo: La falta de infraestructura o conocimientos técnicos puede limitar la participación y sostenibilidad del proyecto. La dependencia de tecnologías y recursos puede generar vulnerabilidad si no se gestionan de manera adecuada.
4. Impactos culturales
Positivo: Reafirma la cultura local y tradiciones, promoviendo el turismo cultural y la valoración de prácticas ancestrales, contribuyendo a la conservación del patrimonio cultural y natural.
Negativo: Si no se considera el contexto sociocultural, existe el riesgo de homogenización o pérdida de identidad si las tradiciones no se integran en la implementación del proyecto.
.
	Imagen74_af_image: 
	Text76: LINK
	Imagen77_af_image: 
	Text57: 1. Gestión responsable de materiales: Asegurar la extracción y uso sostenible de recursos como arcilla, madera y otros insumos, siguiendo normativas ambientales y promoviendo prácticas de recolección responsable.
2. Uso de energías renovables: Implementar paneles solares, tecnologías de eficiencia energética y techos verdes para reducir el consumo de energía no renovable y minimizar las emisiones de gases de efecto invernadero.
3. Manejo adecuado de residuos: Establecer sistemas de compostaje para residuos orgánicos, reciclaje de materiales y disposición adecuada de residuos inorgánicos, evitando la contaminación del suelo y agua.
4. Control del agua: Implementar prácticas de ahorro y reutilización del agua, así como sistemas de captación pluvial para reducir el consumo y prevenir impactos en los recursos hídricos.
5. Protección de la biodiversidad: Limitar las actividades de extracción y construcción a áreas previamente evaluadas y autorizadas, y restaurar zonas degradadas tras las obras para preservar la flora y fauna local.
6. Capacitación y sensibilización comunitaria: Educar a los habitantes y colaboradores sobre buenas prácticas ambientales, fomentando una cultura de conservación y protección del entorno natural.
7. Monitorización ambiental: Realizar seguimientos periódicos del estado del medio ambiente en las áreas impactadas para detectar y corregir oportunamente cualquier efecto negativo.
8. Plan de emergencia ambiental: Preparar protocolos para gestionar posibles accidentes o contingencias, como derrames o residuos peligrosos, minimizando su impacto.
	Text62: 1. Adaptación a condiciones locales
Diseño modular y flexible: La estructura de 3x3 metros puede adaptarse a diferentes climas, tipos de suelo y tamaños de comunidad.
Uso de materiales locales disponibles: En cada región se pueden reemplazar los materiales (como adobe, madera o piedra) por equivalentes sostenibles propios del lugar (por ejemplo, bambú en Asia o cáñamo en Europa).
Ajustes climáticos: Incorporar ventilación cruzada, techos inclinados o aislamiento térmico dependiendo del clima (tropical, árido, templado o frío).
2. Transferencia de conocimientos y tecnologías
Manuales de construcción y operación adaptables, con lenguaje sencillo y gráficos, que puedan traducirse a otros idiomas y contextos.
Capacitaciones comunitarias que incluyan:
Técnicas tradicionales de construcción.
Procesamiento de alimentos locales.
Manejo ambiental sostenible.
Uso de tecnología apropiada: Equipos de bajo consumo, fáciles de mantener, sin necesidad de alta tecnología que dificulte la implementación en zonas rurales.
3. Replicabilidad social y comunitaria
Involucramiento comunitario desde el diseño, respetando las tradiciones culturales y organizativas de cada territorio.
Enfoque cooperativo o asociativo, que permita que el espacio sea administrado por grupos locales de mujeres, agricultores o artesanos.
Promoción del comercio justo y circuitos cortos de comercialización, conectando productores con consumidores cercanos.
4.  Sostenibilidad económica y escalabilidad
Modelo de negocio adaptable que permita generar ingresos por venta de productos locales como panes, mermeladas, conservas, etc.
Posibilidad de financiamiento internacional a través de fondos para el desarrollo rural, programas de Naciones Unidas (FAO, PNUD), ONG o alianzas público-privadas.
Inclusión de certificaciones locales e internacionales para productos agroecológicos, artesanales o sostenibles.
5. Consideración de impacto ambiental y social
Adaptar las medidas de gestión ambiental a las condiciones específicas del entorno local, asegurando su efectividad.
Promover impacto social positivo, como empleo y valorización cultural, adaptando las actividades a las necesidades particulares de cada comunidad.
	Text70: Corto plazo
1. Fortalecimiento comunitario y capacitación
Talleres de formación técnica para los miembros de la comunidad en: Procesamiento de alimentos (panes, mermeladas).
Uso y mantenimiento de la infraestructura y equipos.
Gestión empresarial básica y comercialización.
Capacitación ambiental en manejo de residuos, eficiencia energética y prácticas sostenibles.
2. Organización y gobernanza del proyecto
Creación de una cooperativa o comité local de gestión, con participación activa de mujeres, jóvenes y pueblos originarios.
Establecimiento de reglas de uso, mantenimiento y distribución de beneficios del proyecto.
3.Puesta en marcha de la producción
Inicio del procesamiento de productos locales con materias primas de temporada.
Desarrollo de marca local o identidad gráfica para los productos elaborados (panes, mermeladas, conservas).
Venta en mercados locales, ferias, escuelas o restaurantes cercanos.
4. Monitoreo inicial
Establecimiento de indicadores de éxito: volumen de producción, ingresos generados, empleos creados, satisfacción comunitaria.
Evaluación del uso eficiente de agua, energía y materiales.

Largo plazo
1. Escalamiento productivo
Diversificación de productos: galletas, jugos, deshidratados, etc.
Incorporación de nuevas tecnologías apropiadas para mejorar la eficiencia y la capacidad de producción.
Establecimiento de alianzas con restaurantes, tiendas saludables o distribuidores regionales.
2.  Sostenibilidad financiera
Reinversión de utilidades en mejoras de infraestructura o ampliación del proyecto.
Acceso a fondos públicos, privados o internacionales para el desarrollo rural y el emprendimiento social.
Promoción del comercio justo y la venta directa, eliminando intermediarios.
3. Evaluación y mejora continua
Auditorías participativas cada año, donde se revisen los logros, problemas y nuevas necesidades.
Ajuste de procesos productivos y logísticos según resultados.
Mejora progresiva del equipamiento, sin perder la esencia sostenible y local.
4.Consolidación del componente educativo y cultural
Implementación de programas permanentes de formación para nuevas generaciones.
Difusión del proyecto como modelo en escuelas, universidades y redes de sostenibilidad.
Creación de espacios culturales dentro de la estructura para preservar tradiciones locales.




